SIGNATURE COCKTAILS 13

Spicy Avocado Margarita
Tequila Espolon blanco, jalapenos sirup, lime, avocado
Smooth and spicy
Blood Orange Whiskey sour
Bourbon Wild turkey, blood orange juice, rosemary syrup
Sweet and delicate
Italian Gin & Tonic
Campari, Gin Bulldog, pomegranate juice, cinnamon syrup
Bitter and sweet
Cucumber Sour
Pisco, St-Germain, cucumber juice, egg white
It's detox
Thai rhum Yum
Rhum Appleton Estate, pineapple juice, coconut cream, basil leaves
it's thai inspired
Aperol Tequila Sour
Aperol, Tequila Espolon, strawberry syrup
It's fresh

Passionément
Skyy vodka, Aperol, passion fruit purée
It's wonderfull

Cocktail of the month
Ask the waiter to know the bartender’s new creation
It's original

CLASSIC COCKTAILS

Just ask the bartender 12

TO FINISH IN BEAUTY

Expresso martini 12
Café marula, coffee, vodka 42 below, sugar
White russian 12
Café marula, vodka 42 below, heavy cream
Polpote n°2 12

Frangelico, vanilla ice cream, expresso

VIRGIN COCKTAILS

Le detox 12
Apple juice, cucumber juice, fleur de sureau
Gin Botaniets 0% and tonic 12
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LES APERITIFS

Campari

Negroni

Campari Spritz

Aperol Spritz

Spanish Spritz

Vermouth for more sweetness
St-Germain Spritz

Martini Rubino Riserva (vermouth)
Martini Blanc/Rouge

Pimm'’s

Lillet Tonic

LES BIERES

Bertinchamps légére, belge,
biere blonde légére et rafraichissante

Triple 888, belge,
biere blonde fruitée et légérement épicée

Poretti 4 premium, italienne, légere

Bertinchamps blanche, belge,
aux extraits naturels de citron

LES GIN & TONIC

No alcohol botaniets

Bulldog, doux et equilibré

Bombay sapphire premier cru,
saveurs fraiches, agrumes de murcie

Beefeater 24,
mélange sophistiqué de botaniques et d’infusions de thé

Hendrick's, aux infusions de concombre et de rose
Fruited farmed gin by bertinchamps,
doux et surprenant

Gastronomical farmed gin by bertinchamps,

iodé et raffiné

Mare capri, célébration du dixieme anniversaire du gin
mare, agrumes, thym fruits confits

Nordes, frais et épicé

Hermit dutch coastal gin

Choose your tonic
Fever tree mediterranean, classic, eldelflower, ginger beer
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CHAMPAGNES & CAVA

Champagne Louis Roederer a Reims - Collection 244 16/90
Champagne Louis Roederer a Reims Brut rosé 18/110
Veuve Clicquot Réserve Cuvée 16/90
Cristal De Roederer Brut 320
Louis Roederer Brut Blanc de Blancs Millésimé 1,5L 260
Cava Mas Codina Brut Reserva 10/42
VINS ROSES

Vergel (bio), Alicante 5/18/26

Légérement rosé, grande fraicheur

Chéateau des Marres, Cotes de Provence (Saint-Tropez)  7/24/35
Sec, aromatique et fruité

Miraval, Cotes de Provence 47
Acidité rafraichissante et belle minéralité
Domaine Ott 70

Rayonnant et subtil

VINS BLANCS

Chéateau Martet “Les vignes de Compostelle” 5/19/27
(propriété belge)

Sainte foy de bordeaux, floral et délicat

Verdejo Arriezu (bio), rueda, 100 % verdero 6/22/32
Sec et désaltérant, parfums d’agrumes et péche blanche

Paralléle 45 (bio), Paul Jaboulet ainé, Cotes du Rhéne  7/22/34
Sec et frais

La Raia (bio), Gavi, 100% cortese 8/29/38
Floral et citronné

Domaine Perraud, Macon-la-roche-vineuse, 8,5/29/38
100% chardonnay

Riche et ample, gras avec saveur d’amandes fraiches
(coup de coeur)

Gentil Domaine Hugel, Alsace 29
Fruité et opulent

Cuvées 4 cépages, vin belge, Entre-Deux-Monts 38
Aromatique, désaltérant

Sancerre Domaine Daulny, Loire, 100% sauvignon 45
Minéral, riche en agrumes

Pouilly Fumé, Loire, Jonathan Pabiot 47
Floral, fruit a chair blanche
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Chablis, DomaineJoseph Drouhin, Bourgogne,
100% chardonnay

Frais et pur

Chateau Martet “Réserve de la Famille”, Bordeaux
Elégant et aromatique

Mercurey “Chéateau de Chamirey”, Bourgogne,
100% chardonnay

Floral, riche en fruits secs

Bourgogne Hautes Cétes de Nuits “Domaine des Perdrix”,
100% chardonnay

Beurré, flatteur
Remelluri (bio), rioja blanco, Espagne

Complexe et gouteux, (coup de coeur)

Meursault, Domaine Joseph Faiveley, Bourgogne,
100% chardonnay

Gras, structuré et élégant

55

55

60

68

112

112

Clos des Mouches, Beaune Premier Cru, Joseph Drouhin 240

Riche, ample et long en bouche

VINS ROUGES

Rioja Arriezu (bio), rioja, 50% grenache, 6/20/29

50% tempranillo
Arémes de fruits rouges, tanins soyeux et fondus

Valréas “Les Hauts Plateaux” (bio), Cétes du Rhéne 7/22/36

Grande fraicheur et belle longueur, arome de murs
et violette

Cochon, Vin nature, Coteaux d'Aix 8/30/40

Nature et gouleyant

Lamarossa Primitivo, puglia, 100% primitivo, 8,5/32/42

Puissant, gras et intense

Chateau Martet “Réserve de la Famille”, Bordeaux, 9/35/55

100% merlot
Puissant, long, savoureux de fruits noirs

Chateau Barberousse, Saint-Emilion, 100% merlot
Rond et boisé

Finca la Montesa “Crianza” (bio), rioja, 100% garnacha
Intense, généreux et souple

Pinot Noir, Domaine Hugel, 100% pinot noir
Léger et rustique

Mongrana (bio), Sangiovese, Toscane
Elégant et fruité
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Benua (bio), 100% Monastrell, Espagne
Opulent, nez trés complexe

Rully, domaine Joseph Drouhin, Bourgogne,
100% pinot noir
Consensuel et digeste

Mercurey “Chateau de Chamirey”, Bourgogne,
100% pinot noir
Gourmand, fruité

Las Tinadas Cencibel (bio), tempranillo,
cosecha 2016, Espagne
Tanins équilibré, élégant, fruité, (coup de coeur)

Duluc de Branaire, saint-julien, Bordeaux
Racé, souple

Cote Rétie “la sarrasine”, domaine de bonserine,
100% syrah

Epicé et mar

Cote de Beaune, Joseph Drouhin, Bourgogne,

100% pinot noir
Séduisant, structuré

Chateau La Lagune, grand cru classé, haut médoc,
Bordeaux

Harmonieux, raffiné et rond

Nuit Saint Georges “Domaine de Perdrix”,
Bourgogne, 100% pinot noir

Complexe et profond

Chéateau Martet “La Fierté de mon pere”,

Bordeaux, 100% merlot
Concentré, spectaculaire, (coup de coeur)
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RHUM

Bacardi Carta Blanca
Bacardi Carta Oro
Appleton Estate Signature
Don Papa Masskara
Pampero Anniversary
Zacapa 23

Zacapa XO

TEQUILA AND MEZCAL

Espolon blanco
Patron Reposado
Patron Anejo
Mezcal Telegram
Mezcal Le Tribute

ASK for our brand new Clase Azul tequila

VODKA

Skyy
Grey Goose

WHISKY

Johnny Walker Red Label
Johnny Walker Black Label
Monkey Shoulder

Jack Daniels

Jack Daniels Single Barrel
Nikka Barrel

Glenmorangie Lasanta 12 Y
Glenmorangie Quinta Ruban 14'Y
Glenmorangie Nectar d'Or
Lagavulin 16 'Y

Macallan 12'Y

LIQUEURS ET DIGESTIFS

Amaretto Adriatico
Baileys

Cointreau

Grand Marnier
Poire Williams
Limoncello

Grappa

Hierbas Las Dunas
Frangelico
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LES BOISSONS FROIDES
Eau plate margherita %2

Eau pétillante margherita Y2
Eau plate margherita 1L
Eau pétillante margherita 1L
Coca Regular / Or / Zero

Fever Tree
mediterranean, classic, eldelflower, Ginger beer

Ginger Ale Le Tribute

Lemonaid bio 33cl
lime, passion fruit, blood Orange, ginger

Charitea bio 33cl, thé rooibos, mate, thé vert

Big Tom, tomato juice

LES BOISSONS CHAUDES
Café

Expresso

Lait russe

Capuccino

Thé menthe fraiche

Thé sencha

Infusions
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